
Wir passen unser Angebot gerne an die Anforderungen unserer Gäste und etwaige Unverträglichkeiten oder 
Allergien an. Jordi Cruz und sein Team wünschen Ihnen einen angenehmen Besuch. 

 
Degustationsmenü 

Bloody Mary on the rocks  

Knusprige Brotröllchen mit cremigem Gemüsesalat, Kaviar und 
getrocknetem Thunfischfilet 

 
China-Grill-Box: Croutons mit gegrilltem Aal, frischem Wasabi und 

Aioli aus geräuchertem Aal 
 

Geräucherte Auster mit Kaviar 

 
Geröstete Piña Colada „criofiltrada“ kältefiltrierter Klärungsprozess 

Aufgeschlagene Haselnussbutter mit feiner Brotkruste und Kaviar 

Getrocknete Hängetomate mit asiatischer Note und Kräuterbrot Gazpacho aus grünen Tomaten  
und Inspiration eines Caprese Salats 

Gebratene Curcubita-Tokoroten mit Brühe vom iberischen Schinken 

Iberische Produkte 

Makkaroni mit Tintenfisch 

Kerze mit Aroma vom Grill und Schwarzbrot 

Pilz Velouté mit Tartar vom Rind in Anspielung auf ein Filet Wellington 

Dunkel geröstete Wurzeln, Samen und Schalen, Kerbelwurzel-Eis, geräucherter  
Scamorza-Käse und eingelegte Trüffel 

 
Gazpachuelo aus Frühlingszwiebeln nach Art von Ceviche mit gesalzener Goldbrasse, Miesmuscheln und 

Austern 
Geräuchertes Küken-Ei mit thailändischer Hühnersuppe und leichten getrüffelten Parmesan Gnocchi 

Bei Niedrigtemperatur gegarter Seehecht in Pil-Pil Sauce mit veganer Romana, Salsa verde und 
Venusmuscheln  

 
Der kleine Prinz 

 
Die Eitelkeit 

 
Lollis aus Erdbeeren und Begonien mit Rosen-Lavendelwasser  

Süßes im Kürbis  

 

Wir haben eine Auswahl an alternativen Gerichten, die frei von Laktose, Gluten und  
Zutaten tierischen Ursprungs sind.  

Wir bereiten diese Gerichte mit lokalen Zutaten und neuen Techniken, Zubereitungsmethoden und 
Zutaten aus eigener Kreation zu, die bekömmlicher, gesünder und umweltschonender sind.  

Unser Engagement gegen Intoleranz besteht darin, einfach toleranter zu sein. 
 
 
 

295€ Degustationsmenü 
140€ Optional können passende Weine gereicht werden 

Pro person 

 10% Mwst. Inklusive 
Die menüs werden für alle tischgäste serviert 

Die Menüs können Änderungen durch den Küchenchef unterliegen, da wir mit saisonalen Produkten arbeiten 
 

 


